Speisekarte fur die Woche
vom 24.08.2026 bis 30.08.2026

KRANKENHAUS
MARI HILF

DAUN
KW 35 Meniu 1 Menii 2 Vegetarisch
Montag Thai Curry Hahnchen- Rahmgeschnetzeltes o.¢ Fruhlingsrolle A=
24.08. Gemise-Pfanne Spétzle Aa,C, 43 SoRe-SiUR-Sauer!
Reis « Reis #
Dienstag Gyros Hahnchenspiel -3 Nudeln ~a
25.08. Tzazikio.c 4 Geflugelsol3e Spinat-Gorgonzola-Sol3e ~
Reis Salzkartoffeln « vl
Kohlrabio.e
Mittwoch Nudeln a4 Schweineriickensteak A Kaiserschmarrn Aa.o.c.c.hg
26.08. Schinken-Sahne-Sole o.c.1. Bratensol3e gebundene Kirschen 2
v Salzkartoffeln +
Mo6hrengemise
Donnerstag | Asia Bowl, Mie Nudeln #=+ Fusilli » 2 Feta im Blatterteig »=o.c.c
27.08. e Bolognese' KrautersahnesofRe o.c
Hahnchenbrust .
Kartoffelplree +
Freitag Kreolisches Fischfilet 0. Omelette o.c.c.4 Kichererbsen-
28.08. Reis Salzkartoffeln 4 Kartoffelcurry 2
Spinato.c
Samstag Geschlossen Geschlossen Geschlossen
29.08.
Sonntag Geschlossen Geschlossen Geschlossen
30.08.

(A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (a) Weizen und Weizenerzeugnisse, (O) Laktose, (C) Eier und -erzeugnisse, (D) Fisch und -erzeugnisse,
(F) Soja und -erzeugnisse, (G) Milch und -erzeugnisse, (H) Schalenfriichte und -erzeugnisse, (g) Mandeln und Mandelerzeugnisse, (j) Cashewniisse
und Cashewnusserzeugnisse, (I) Sellerie und -erzeugnisse, (L) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l,
als SO2 angegeben (1) mit Konservierungsstoff, (2) mit Antioxidationsmittel, (3) mit Geschmacksverstéarker, (12) mit Farbstoff, (16) mit Phosphat, (43)
enthalt keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe

die Kiiche winscht Ihnen einen guten Appetit Anderungen vorbehalten



