
Speisekarte für die Woche

vom 07.09.2026 bis 13.09.2026

 

KW 37 Menü 1 Menü 2 Vegetarisch

Hähnchenschnitzel 
Piccata Milanese A, a, O, G, 43

Tomatensoße
Nudeln A, a, 43

Frikadelle A, a, C, J, 43

Bratensoße
Kartoffelpüree 43

Blumenkohl O, G, 43

Milchreis O, G, 42, 43

gebundene Kirschen 12

Montag
07.09.

Spießbraten 43

Zwiebelsoße 43

Bratkartoffeln
grüne Bohnen O, G

Vegetarische Maultaschen
A, a, C, I

Käsesoße O, G

Spinatknödel A, a, O, C, G

Champignonsoße veg. O, G

Dienstag
08.09.

Bratwurst J, 2, 3

Bratensoße
Salzkartoffeln 43

Möhrengemüse 43

Penne A, a, 43

Gemüse Bolognese I, 43

Gemüseschnitzel A, a, b

Kräutersahnesoße O, G

Salzkartoffeln 43

Mittwoch
09.09.

Fleischkäse 1, 2, 16

Bratensoße
Kartoffelpüree 43

Kohlrabi O, G

Königsbergerklopse 43

Kapernsoße O, G

Salzkartoffeln 43

Rote Beete 5

Pizza Margherita A, a, O, GDonnerstag
10.09.

Döppekuchen C, 1, 2

Apfelmus 2

Linseneintopf I, 1, 2, 43

Mettwurst 1, 2

Rührei C, 43

Kartoffelpüree 43

Spinat O, G

Freitag
11.09.

Geschlossen Geschlossen GeschlossenSamstag
12.09.

Geschlossen Geschlossen GeschlossenSonntag
13.09.

(A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (a) Weizen und Weizenerzeugnisse, (b) Dinkel und Dinkelerzeugnisse, (O) Laktose, (C) Eier und
-erzeugnisse, (G) Milch und -erzeugnisse, (I) Sellerie und -erzeugnisse, (J) Senf und -erzeugnisse (1) mit Konservierungsstoff, (2) mit
Antioxidationsmittel, (3) mit Geschmacksverstärker, (5) mit Süßungsmitteln, (12) mit Farbstoff, (16) mit Phosphat, (42) Thermisiert, ohne Kühlung
haltbar, (43) enthält keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe

Änderungen vorbehaltendie Küche wünscht Ihnen einen guten Appetit


